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Les norovirus

✓ Responsables de > 96% des épidémies de gastroentérites
non bactériennes.

✓ 15% des cas sont liés à la consommation de produits
contaminés (fruits, legumes crus et coquillages crus) EFSA, 
2011

✓ Virus de la famille des Caliciviridae, génome à ARN 
(importante variabilité génomique), dose infectieuse faible. 

Représentation d'un norovirus 

(B.V.V. Prasad, Baylor College of 

Medicine, Houston, TX, USA). 

Pathologie : toutes classes d’âge
- début des symptômes : 15-48 heures après exposition
- maladie : 12-60 heures
- vomissements, diarrhée, nausée, crampes abdominales,
- signes associés : maux de tête, fièvre & malaise général
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Contaminations virales liées aux apports humains



Devenir en mer des contaminations

Les mollusques bivalves accumulent les micro-organismes grâce a leur capacité
de filtration (activité de filtration d’environ 5L/heure)
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Nombreux secteurs conchylicoles 
fermés à partir de décembre 2019 Départements Nb zones

14 3

50 2

35 2

56 12

44 6

85 1

17 3

34 4

13 1

Total 34

1

Fermetures de zones de production
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Projet APINOV

APplications Innovantes pour prévenir la 
contamination des huitres par les NOroVirus

2. Université de Marseille (laboratoire Mécanique, Modélisation et 
Procédés Propres (M2P2 – UMR 7340)

1. Ifremer : 

- Laboratoire Santé, Environnement et Microbiologie 

- Plateforme Mollusque Marins de Bouin 

- Laboratoire Environnement Ressources Morbihan- Pays de la Loire

3. le Comité Régional de la Conchyliculture Bretagne sud
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APINOV

Des outils innovants pour identifier et limiter la contamination par 

les norovirus

Améliorer la qualité des eaux littorales

Meilleure qualité des coquillages

Diminuer les fermetures de zone de production

Etude de site Capteurs passifs Ultrafiltration Purification

http://www.joguet.com/french/images/bassins.jpg


Projet APINOV

(avril 2020 – décembre 2022)

1. Appliquer une méthodologie innovante pour caractériser la contamination par les 
norovirus des bassins conchylicoles : les capteurs passifs

2. Optimiser la purification des huîtres contaminées par les norovirus (travail sur les 
procédés de décontamination) : favoriser la physiologie en augmentant la température

3. Evaluer l’ultrafiltration pour la décontamination virale de l’eau de mer et son 
fonctionnement en circuit fermé : protocole de sauvegarde en cas de fermeture

4. Appliquer la purification des huîtres en circuit fermé grâce à l’ultrafiltration de l’eau 
de mer (in situ)

4 OBJECTIFS / 4 ACTIONS : 
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Le site atelier : la rivière de Crac’h (56)

La conchyliculture
➢ 180 hectares de parcs
➢ 38 entreprises
➢ 209 emplois

Les fermetures liées aux NoV
➢ Site Français le plus impacté
➢ 43 jours cumulés de fermeture ( 2013-

2019)

2 STEPs
3 réseaux

sur le bassin 
versant
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Objectif 1 : Appliquer une méthodologie innovante pour caractériser la 
contamination par les norovirus des bassins conchylicoles

Un site atelier : la rivière de Crac’h

Diagnostic des sources de 
contamination sur les bassins 
versants adapté au NoV

Suivi sur 18 mois

Hiérarchisation des sous bassin versants contributeurs
Transfert de la méthodologie sur d’autres zones

Des outils innovants : 
les capteurs passifs
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- Les norovirus se fixent aux cellules de l’huître
- Des norovirus sont détectés dans les tissus autour des tissus digestifs

Comment optimiser la purification? 

- Qualité de l’eau ?
- Temps 
- Densité de coquillage ? 
- Température de purification ?

- Essai sur plate forme ifremer puis en conditions réelles
- Rédaction de protocole

Objectif 2 : Optimiser la purification des huîtres contaminées par les norovirus



Objectif 3 : Evaluer l’ultrafiltration pour la décontamination virale de l’eau de 
mer 
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Eau contaminée par des virus

Optimisation du système 
d’ultrafiltration
(Université Aix-Marseille) 

Validation du protocole 
d’ultrafiltration (Plateforme de Bouin)

Développement de dispositifs de décontamination de l’eau 
de pompage des établissement 



Objectif 4 : Appliquer la purification des huîtres en circuit fermé grâce 

à l’ultrafiltration de l’eau de mer
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Lots d’huîtres contaminées

Vérification de l’efficacité des 
paramètres validés objectifs 2
(plateforme Bouin) 

Chez un professionnel:
- Mise en place pilote ultrafiltration
- Validation du protocole optimisé 

de purification 

Rédaction d’une fiche technique et recommandation



Merci pour votre 

attention
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Contact : pascal.garry@ifremer.fr


